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Reinigen

1. Reinigen Sie den Burgerformer vor dem ersten und nach jedem
weiteren Gebrauch griindlich mit heifem Wasser, haushaltsiib-
lichem Spiilmittel und einem weichen Schwamm.

Der Artikel ist auch spiilmaschinengeeignet. Ordnen Sie ihn nicht
direkt iber den Heizstdben ein.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Stahlwolle, Pul-
verspiilmittel oder Backofenreiniger.

2. Schrauben Sie nach dem Reinigen den Burgerformer wie ab-
gebildet auf, um eingedrungenes Wasser zu entfernen.

3. Trocknen Sie die Teile gleich nach dem Reinigen ab, um Flecken
zu vermeiden.

4. Schrauben Sie den Burgerformer erst wieder zusammen, wenn
er vollstandig getrocknet ist.



Cleaning

1. Clean the the burger shaper thoroughly with hot water,
a standard household washing-up liquid and a soft sponge
before using it for the first time and after every further use.

The product is also dishwasher safe. However, do not place it
directly over the heating elements.

Do not use abrasive cleaning products, steel wool, powdered
dishwashing detergent or oven cleaner for cleaning.

2. After cleaning the burger shaper, unscrew it as shown to
remove any water that has entered.

3. Dry all parts immediately after cleaning to prevent stains.

4. Wait until the burger former has dried completely before
screwing it back together.



Nettoyage D)

1. Avant la premiere utilisation et aprés chaque utilisation, net-
toyez soigneusement la presse a hamburger a I'eau trés chaude
additionnée d'un peu de liquide vaisselle courant en utilisant
une éponge souple.

Cet article va également au lave-vaisselle. Veillez a ne pas le placer
directement au-dessus des résistances.

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits abrasifs, de paille de
fer, de détergent en poudre ou de nettoyant pour four.

2. Apreés le nettoyage, dévissez la presse a hamburger comme
indiqué sur la figure pour éliminer I'eau infiltrée.

3.Séchez tous les éléments tout de suite apres le nettoyage pour
gviter 'apparition de taches.

4. Revissez la presse a hamburger une fois qu'elle est entierement
séche.



Cisténi @
1. Formu na hamburgery Cistéte dikladné pred prvnim a po
kazdém dalSim pouziti horkou vodou, béZnym prostfedkem
na myti nddobi a mékkou houbickou.
Vyrobek je také vhodny do mycky nadobi. Neuklddejte jej ale pfimo
nad topné tyce.
K CiSténi nepouZivejte zadné abrazivni prostredky, ocelovou vinu,
praskové Cistici prostfedky nebo prostfedky na Cisténi pecici trouby.
2. Po umyti vySroubujte formu na hamburgery podle obrazku,
abyste odstranili veSkerou vniklou vodu.
3. V8echny dily otfete ihned po umyti, abyste zabranili vzniku
skvrn.

4. Formu na hamburgery seSroubujte dohromady teprve tehdy,
az bude zcela suchd.
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Czyszczenie

1. Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym kolejnym uzyciu nalezy
doktadnie umy¢ praske do hamburgeréw w goracej wodzie,
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i miekkiej gabki.
Produkt nadaje sie réwniez do mycia w zmywarce do naczyn.
Nie uktadac go bezposrednio nad elementami grzejnymi.
Do czyszczenia nie uzywac rysujacych powierzchnie srodkow czysz-
czacych, wetny stalowej, proszkéw do mycia naczyn ani srodkéw
do czyszczenia piekarnikow.
2. Po umyciu rozkrecic¢ praske do hamburgeréw w sposob pokazany
na rysunku, aby usuna¢ wode, ktéra wptyneta miedzy elementy
produktu.

3. Wytrze¢ wszystkie elementy do sucha zaraz po umyciu, aby
unikna¢ powstawania plam.

4. Skrecic praske do hamburgeréw dopiero wtedy, gdy wszystkie
elementy catkowicie wyschna.



Cistenie GO
1. Pred prvym pouZitim a po kaZzdom dalSom pouZiti lis na burgre

dokladne vycistite horticou vodou, prostriedkom na umyvanie
riadu a makkou Spongiou.

Vyrobok je moZné umyvat v umyvacke riadu. Neumiestiiujte ho
priamo nad vykurovacie tyce.

Na Cistenie nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky, ocelovd
vinu, praSkové Cistiace prostriedky ani Cistiace prostriedky na rdry.

2. Po vy€isteni odskrutkujte lis na burgre podla obrézka, aby ste
odstranili vietku vniknutd vodu.

3. Diely po Cisteni ihned osuste, aby ste zabranili vzniku Skvin.
4. Lis na burgre znovu zoskrutkujte, aZ ked bude Gplne suchy.



Tisztitas @)

1. Az elsG hasznélat el6tt és minden tovabbi hasznélat utén alapo-
san tisztitsa meg a hamburgerprést forrd vizzel, hagyoményos
mosogatdszerrel és eqy puha szivaccsal.

A termék mosogatdgépben is tisztithato. Ne helyezze kozvetleniil
a f(itéelemek folé.
A tisztitashoz ne hasznaljon stroldszert, acéldorzsit, por mosogaté-
szert vagy siit6tisztitot.
2. A tisztitds utan csavarja szét a hamburgerprés részeit a képen
|athatd mddon, hogy eltavolitsa a bejutott vizet.
3. Afoltok elkeriilése érdekében tisztitds utdn azonnal széritsa
meg a részeket.

4. Csak akkor dllitsa ismét dssze a hamburgerprést, amikor
az teljesen megszéradt.



Temizleme D)

1. Burger kalibini ilk kullanimdan 6nce ve her kullanimdan sonra
sicak su, ev tipi bulasik deterjani ve yumusak bir siinger ile
iyice temizleyin.

Uriin bulagik makinesinde de yikanabilir. Dogrudan 1sitma
cubuklarinin Gizerine yerlestirmeyin.

Temizleme icin ovalama deterjani, celik pamugu, toz bulasik
deterjani veya firin deterjani kullanmayin.

2. Temizledikten sonra giren suyu ¢ikarmak icin burger kalibini
gosterildigi gibi sokiin.

3. Lekeleri 6nlemek icin parcalari temizledikten hemen
sonra kurulayin.

4. Burger kalibini tamamen kurumasini sagladiktan sonra
vidalayin.



